Gemischter Salat mit karamellisierten Kernen 11.50
Salade mélée avec des graines caramélisées

Griiner Salat 9.50
Salade verte

Niisslisalat mit Ei, Speck, Croiitons und Pilzen 16.50
Salade doucette avec ceufs, croltons et champignons

Feigen-Ravioli an Preiselbeer-Meerrettichschaum Vorspeise 22.50
Raviolis aux figues avec sauce de canneberge et raifort Hauptspeise 32.50
Rindstatar Swiss Prime Classic mit Toast Vorspeise 23.50
Tartare de boeuf Swiss Prime classique avec toasts Hauptspeise 34.50
Rindstatar Swiss Prime mit Café de Paris mit Toast Vorspeise 25.50
Tartare de boeuf Swiss Prime avec Café de Paris classique avec toasts Hauptspeise 36.50
Fire and Ice

Vegane Karotten-Ingwer-Suppe, Birnen-Chutney und Mango-Sorbet 13.50

Soupe vegane Fire and Ice, chutney de poire et sorbet de mangue

Weisswein-Suppe mit Croltons 13.50
Soupe au vin blanc et cro(tons

Wurst(150gr)-Kase-Salat einfach 16.50
Salade de cervelas et fromage garniert 21.50

Kurzgebratene Rindsfilet- Limousin- Wiirfel
auf Safranrisotto und Babylattich- Salat 49.50
Cubes de Filet de boeuf sur un Risotto au safran et salade de jeunes laitues

Paniertes Schnitzel mit Preiselbeer-Schaum, Pommes-frites oder

Gemischter Salat Schwein 26.50
Escalope panée avec mousse d'airelles, frites ou salade mélée Kalb 39.50

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



Kalbsgeschnetzelte Ziircher-Art mit Butterrosti
Emincé de veau a la Ziircher-Art avec rosti au beurre

Papet Vaudois: Waadtlander Saucisson mit Lauch und Kartoffeln
Papet vaudois : Saucisson vaudois avec poireau et pommmes de terre

Poulet-Rahmschnitzel, Nudeln und Gemiise
Escalope de poulet a la créeme avec nouilles et Iégumes

Limousin-Rinds-Chef-Burger mit Pommes-frites, konfierten Schalotten,

Blattsalat, Tomaten, Appenzeller-Kase, Whisky-Speck und hausgemachte Burger-Sauce

Burger du Chef avec steak haché de boeuf Limousin de la région
Pommes frites, échalotes confites, salade, tomates, fromage Appenzeller,
lard au whisky et sauce Burger fait maison

Schweins-Cordon-bleu, Pommes-frites oder gemischter Salat
Cordon-bleu de porc, frites ou salade mélée

« La Bomba » Kugel Schweins-Cordon-bleu mit Chili Brie und Rohschinken
Pommes-frites oder gemischter Salat
Cordon-bleu de porc avec brie au chili et jambon Crue frites ou salade mélée

Vegetarisch

Kiirbis-Cordon-bleu mit D6rrfeigen und Emmentaler, Pommes-frites oder
gemischten Salat

Cordon-bleu de courge avec figues et formage aux noix

Unsere Cordon-Bleu, panierte Schnitzel & Burger sind auch glutenfrei erhéltlich

Walliser-Eglifilet gebraten (6kologisch) an Absinth Sauce, Stampfkartoffeln und Spinat

42.50

29.50

31.50

32.50

34.50

39,50

32.50

48.50

Filets de perche du Valais sautés, sauce a |'absinth, neige de pommes de terre au citron, épinards

Zander-Fischknusperli mit Tartarsauce, Bratkartoffeln und Spinat

Randen-Risotto mit Téte de Moine und Wald Pilzen
Risotto de Betrave avec téte de moine et champignons des bois

Gemiiseteller mit Soja Knusper Schnitzel an Rosmarinjus, Bratkartoffel

Assiette de légumes, escalope de soja, sauce au romarin et pommes de terre sautées

29.50

29.50

29.50

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



